
PETITES ASSIETTES  
Gambas al ajillo | Crevettes préparées à l’ail

Crudo de truite | vinaigrette aux agrumes 
huile pimentée | oignons rouges

Chou-fleur en croûte | sauce yaourt au citron 
ail confit

Gnudi à la napolitaine | boulettes d’épinards | ricotta 
grana padano

Risotto d’orzo | crème au potiron | noix de coco
pistou | fane de carottes | amandes torréfiées
 
Patatas bravas | sauce piment piquillos

Kebbés aux champignons | labneh au sumac | pickles

Lonzu | filet maigre de porc à la Corse

Duo de fromages | Saint marcelin | tomme Valuéjols
cerise griotte

Petite salade Khariif | jeunes pousses | potiron rôti 
noisettes | pistaches | carotte violette | feta | pommes 
herbes fraîches

Côtelettes d’agneau grillées | carottes à l’orange
cardamome | jus de rôti

Dorade grillée | salade de jeunes pousses 
vinaigrette balsamique

Encornet à la plancha | crème fava | salade de chou 
blanc | olives | oignons rouges | sumac | citron  

Volaille rôtie (cuisse) | panzanella maraîchère
jus de rôti

Salade Khariif | jeunes pousses | potiron rôti | noisettes 
| pistaches | carotte violette | feta | pommes
herbes fraîches

PLATS

Mousse au chocolat | huile d’olive

Tarte façon maamoul | fruits de saison

Dessert du moment

DESSERTS

COCKTAILS 
VIBE CIDER - Vodka Grey Goose(2 cl), triple sec kumquat(2cl), 
liqueur de mandarine(3cl) cidre Appie, bitter Peychaud, jus de citron - 13€ 
 
BURN BABY BURN - Whisky Aberfeldy à la cannelle(2 cl), Whisky William Lawson(2 cl), 
liqueur de gingembre(2cl), jus de gingembre, jus de citron, agave - 13€ 
 
JUNGLE FEVER - Rhum Santa Teresa(2cl), Rhum Trois Rivières(2cl), Chinola 
mangue(2cl), crème de coco, jus de mangue, jus de citron, Angostura - 13€ 
 
BLOOM RUSH - Gin Bombay Sapphire infusé au jasmin(2 cl),  liqueur de yuzu(2 cl)
Martini Bianco(2cl), jus de citron, sirop de sucre - 13€ 
 
CUCUMBER HIGH - Tequila Patron(2 cl), liqueur de concombre(2cl), orange bitter, 
concombre, citron vert, sucre en poudre, eau pétillante - 13€ 

LES SPRITZ - Apérol, Sureau, Limoncello, Passion - 11€ 

LES CLASSIQUES - Mules, Negroni, Margarita, Cosmo, Pornstar Martini - 11€ 

VIRGIN GLOW (SANS ALCOOL) - Purée de fruits exotiaues, yuzu, gingerbeer - 9€ 

BRIGHT HOUR (SANS ALCOOL) - Spritz sans alcool - 9€ 

SPIRITUEUX
TEQUILA : CAMINO - 8€ | PATRON - 12€

RHUM : BACARDI BLANC - 8€ | BACARDI SPICED - 9€ 
TROIS RIVIÈRES - 9€ | BACARDI 10 ANS - 11€

SANTA TERESA - 12€
GIN : BOMBAY SAPPHIRE - 9€ | HENDRICK’S - 12€

VODKA : ERISTOFF - 8€ | GREY GOOSE - 12€
WHISKY : WILLIAM LAWSON’S - 8€

SOFTS
BOUTEILLES 33cl  - 5€

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Perrier

GINGER BEER UMÀ - 5,5€
LIMONADE VOILÀ - 5,5€
BISSAP MAISON 25cl  - 5€

CITRONNADE MAISON 25cl  - 5€
JUS DE RÊVE 25cl  - 5,5€

La Bellevilloise est engagée dans une démarche éco-responsable. Nos viandes sont d’origine France.
Un supplément de 2€ par couvert sera demandé en soutien aux artistes.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix en EUROS TTC, service compris.

BRUNCH
NOTRE BRUNCH S’INSCRIT DANS UNE DÉMARCHE 

ANTI-GASPILLAGE. L’OFFRE EST DONC ÉVOLUTIVE, NOUS VOUS PROPOSONS 
ENTRE-AUTRES : 

TARIF ADULTE : 34€
TARIF ENFANT (-11 ans) : 13€

SALADE DE FRUITS 
BROWNIE 

RIZ AU LAIT
MOUSSE AU CHOCOLAT 

CROISSANTS 
PAINS AU CHOCOLAT

PANCAKES

POULET FERMIER RÔTI
ŒUFS BROUILLÉS | À LA COQUE

BACON 
HOUMOUS 
CRUDITÉS 

LÉGUMES DE SAISON 
SALADES DE SAISON 

BIÈRES & BULLES
TUBORG  
1664 
LA BÊTE BLANCHE 
BROOKLYN IPA 
SUPPLÉMENT PICON 
PINK SUN (0.3%) 

CIDRE BRUT, POIRÉ APPIE

4€ (25cl) |  7€ (50cl)

5€ (25cl) | 8€ (50cl)

5€ (25cl) | 9€ (50cl)

5€ (25cl) | 9,5€ (50cl)

+ 1€
7, 5€ (33cl)

7, 5€  (33cl)

Cuisine Méditéranéenne
Du mercredi au samedi | 19h-01h
Jazz-Brunch le dimanche | 11h & 13h30
Bar | Concert | Restaurant

VINS
DOMAINE BRAZILIER - 100% chenin - coteaux du vendomois - VDF/BIO - 5.5€ (12cl) 

JOYONS BLANC - sauvignon, pinot blanc, chardonnay, coteaux du vendomois 
VDF/BIO - 6€ (12cl) / 30€ (75cl)

PLEIN SUD - grenache blanc, clairette, viognier - VDF/BIO - 6.5€ (12cl) / 32€ (75cl)

CÉSARINE - chardonnay, languedoc - VDF/BIO - 6.5€ (12cl) / 32€ (75cl)

FERME DES ARNAUDS - grenache, merlot, côte du rhône - BIO/NATURE - 5.5€ (12cl)

JOYONS ROUGE - cinsault, carignan - VDF/BIO - 6€ (12cl) / 30€ (75cl)

VOLTIGE - merlot, cabernet sauvigno, languedoc - VDF/BIO - 7€ (12cl) / 40€ (75cl)

CARPE LIBRE - pinot noir - languedoc - VDF/BIO  - 7.50€ (12cl) / 40€ (75cl)

JOSITA - syrah,grenache - languedoc - VDF/BIO - 6€ (12cl) / 30€ (75cl)

FOU RIRE - ferme des arnaud, 100% clairette, VDF/BIO/NATURE  - 7.50€ (12cl)/ 40€ (75cl)

CHAMPAGNE JAQUART - 80€ (75cl)
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