
Prix en Euros TTC, service compris. 
Conformément à la législation, une liste des produits allergènes ou pouvant faire l’objet d’intolérances est à votre disposition.

L’EAU A LA BOUCHE
    VELOUTÉ DE PANAIS 
noisettes et coriandre 

    CHAKCHOUKA 
légumes et œuf bio

CEVICHE DE DORADE À LA PÉRUVIENNE 
oignons rouges, poivrons, zeste de citron

    MEZZES DU MONDE (À PARTAGER)
assortiment de sauces et condiments végétariens,  
galette de blé, falafels

ASSIETTE RUSTIQUE
terrine, fromage, condiments

    BURRATINA
pesto rosso

LA HALLE  
AUX OLIVIERS
Café-concert du mercredi au samedi.
Jazz brunch chaque dimanche et jour férié.

Supplément de 2€ par personne pendant le concert.

LES PETITS PLATS DANS LES GRANDS
    PENNE ALLA BURRATA
tomates séchées, olives, pignons de pin, pesto de basilic 

ENTRECÔTE ANGUS
frites, sauce maison

CIVET DE CANARD À LA CRÉOLE
riz, sauce rougail

LIEU JAUNE GRILLÉ 
légumes de saison,  
purée de pommes de terre aux herbes, huile d’olive

    CURRY DE LENTILLES
légumes au lait de coco

COUPER LA POIRE EN DEUX  
(vendredi et samedi)

BAR ENTIER - 1KG
grillé en portefeuille, riz coco, sauce rougail

CÔTE DE BŒUF - 1KG
à la plancha, frites, sauce maison
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LA CERISE SUR LE GATEAU
BRIOCHE PERDUE
glace caramel beurre salé, pomme caramélisée

TARTE AUX FIGUES
chantilly à l’amande

TARTE AU CHOCOLAT
fève tonka, glace mascarpone, noisettes caramélisées

CAFÉ GOURMAND
mini tarte aux figues, bouchée au chocolat, petit crème au spéculoos

CRÈME VANILLÉE
spéculoos

C’EST FORT DE CAFE
EXPRESSO                               
DÉCA                          
ALLONGÉ
NOISETTE
DOUBLE EXPRESSO
CAFÉ CRÈME
THÉS & INFUSIONS
CHOCOLAT
CAPPUCCINO
GROG

CALVADOS
PORTO
BAILEY’S
GET 27  
GET 31
AMARETTO
POIRE WILLIAMS
VIELLE PRUNE
ARMAGNAC
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