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VIN PÉTILLANT
BULLES DE FÊTES – DOMAINE SCHWACH

ALSACE – PÉT NAT
Fraîcheur et vivacité pour ce pétillant naturel. 

MARTINI PROSECCO

CHAMPAGNE

JACQUART – MOSAÏQUE BRUT
Mosaîque de crus, de cépages et d’années, 

formant un assemblage singulier, droit, fin et aérien

12cl 75cl
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BIÈRES

CIDRES

TEQUILA

BOUTEILLE 
Limonade artisanale Voilà, Coca-Cola, 

Coca-cola Zero, Fuze Tea

SODA AU VERRE
Tonic la French bio,  

Gingerbeer la French bio, Sprite  

JUS DE FRUITS AU VERRE
Orange, Ananas, Pomme, Poire 

Pamplemousse, Cranberry, Gingembre, 
Banane, Mangue, Maracuja, Tomate

KRONENBOURG 
1664

LA BÊTE BLANCHE 
IPA PROPER JOB 

Supplément Picon 

CIDRE APPIE
POIRÉ APPIE

CAMINO
PATRON

RICARD
KIR Cassis, Mûre, Pêche

MARTINI BIANCO, ROSSO
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3,5

3,5

4
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5
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4cl
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RHUM

VODKA

WHISKY

GIN
BACARDI BLANC
BACARDI SPICED
BACARDI 4 AÑOS

BOLOGNE
BACARDI 8 AÑOS

DIPLOMATICO RESERVA

ERISTOFF
GREY GOOSE

WILLIAM LAWSON’S
JACK DANIEL’S

ABERFELDY
DEWAR’S

NIKKA FROM THE BARREL
LAGAVULIN 16 ANS

BOMBAY ORIGINAL
HENDRICK’S
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CAFÉ-CONCERT DU JEUDI AU SAMEDICAFÉ-CONCERT DU JEUDI AU SAMEDI
2€ DE PARTICIPATION PENDANT LE CONCERT2€ DE PARTICIPATION PENDANT LE CONCERT

LA HALLE AUX OLIVIERS
Bar - Restaurant - Nouvelle scène

CARTE BOISSONS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix en EUROS TTC, service compris.

BULLES ET BIÈRES

33cl

APÉRITIFS

ALCOOLS

SOFTS

BOISSONS 
CHAUDES

CAFÉ 
Expresso, décaféiné, allongé 

THÉ
Jasmin, Vanille/Caramel, 
Fruits rouges, Earl grey, 

Rooibos, Sencha vert, Agrumes

INFUSION
Verveine, Camomille

CHOCOLAT CHAUD

2

4

4

4

Pour les réservations de groupe (à partir de 20 personnes) nous vous invitons à nous contacter par mail à l’adresse 
reservation@labellevilloise.com ou par téléphone au 01.46.36.07.07

DIGESTIFS
AMARETTO WALCHER  bio 

LIMONCELLO WALCHER  bio  
COGNAC HENNESSY

6
6
12

4cl

Happy Hour de 18h à 20h et de 22h à 00h !



LES SPRITZ 10
FRANÇAIS : Saint Germain 2cl, Prosecco, eau pétillante, citron vert, menthe
ITALIEN : Martini Fiero 4cl, Prosecco, eau pétillante, orange 
VIOLETTE : Crème Giffard Violette 4cl, Prosecco, eau pétillante, orange
LIMONCELLO : Limoncello Walcher bio 4cl, Prosecco, la French Gingerbeer bio, citron vert

COCKTAILS CLASSIQUES     9
LES SOUR : Base Gin/Rhum/Vodka/Whisky 4cl, jus de citron vert, blanc d’œuf, sirop de canne
LES MULES : Base Gin/Rhum/Vodka/Whisky 4cl, La French Ginger beer bio, citron vert
LES CAÏPI : Base Vodka/Cachaça 4 cl, citron vert, cassonade  
MOJITO : Rhum blanc Bacardi 4cl, jus de citron vert, menthe fraîche, eau pétillante
PIÑA COLADA : Rhum blanc Bacardi 4cl, jus d’ananas, crème de coco
CUBA LIBRE : Bacardi spiced 4cl, coca-cola, citron vert
COSMOPOLITAN : Vodka Eristoff 2cl, Cointreau 2cl, jus de cranberry, citron vert
TI PUNCH : Rhum Bologne 4cl, citron vert, cassonade 
GIN TONIC : Gin Bombay Original 4cl, La French tonic bio 
EXPRESSO MARTINI : Vodka Eristoff 2cl, Liqueur de café 2cl, expresso, sirop de canne, grains de café

AIMÉE DES ALPILLES
MASSIF DES ALPILLES - PROVENCE 

Gourmand et fruité 

LA CUVÉE FLEURIE 
CHÂTEAU BARBEBELLE - PROVENCE 

Fraîcheur du pomelo au nez et gourmandise 
du fruit de la passion en bouche.

VINS ROSÉS 12cl 75cl
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VINS ROUGES
BORGO SAN LEO - PRIMITIVO

POUILLES - ITALIE
Rond et charnu avec de petits tanins bien enrobés, 

nez de fruits confits.

LA FAMILLE K 
BEAUJOLAIS - RHÔNE 

Vin gourmand et structuré. Du fruit et des épices !

LES SAFFRES 
DOMAINE DU SÉMINAIRE - CÔTES DU RHÔNE

Caractère velouté, nez intense de mûres et cassis.

J’AI RENDEZ-VOUS AVEC VOUS  
DOMAINE RIÈRE CADÈNE - ROUSSILLON

Frais et léger, notes de fruits rouges et fraises écrasées.

LE CHINON 
DOMAINE  DOZON - LOIRE  

Vin 100% Cabernet Franc produit en agriculture raisonnée.
Un Chinon friand et nature.

MUNT 
CLOS DES VINS D’AMOURS - ROUSSILLON

Des fruits rouges et de la légèreté en bouche 
un vin simple mais efficace.

SALUT 
DOMAINE DU SALUT - BORDEAUX

Un vin équilibré, rond et harmonieux. Arômes de fruits noirs. 
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VINS BLANCS
BORGO SAN LEO - PINOT GRIGIO

VENEZIE - ITALIE
Nez fruité et raffiné. Légèrement sec et extrêmement frais.

LIBERTY NAGES
 CHATEAU DE NAGES- RHÔNE

Frais en bouche, arômes de pamplemousses et de clémentines. Vivifiant !

LA DEMOISELLE 
DOMAINE DE LABALLE - SUD-OUEST

Robe jaune, frais et légèrement sucré. Notes d’abricot.

MAS DE VESSIÈRE 
CHÂTEAU VESSIÈRE - PAYS D’OC

Un blanc qui respire les fruits bien mûrs et les fleurs du sud.

LE SECRET 
CHÂTEAU DE FONTENAY - LOIRE

Frais et parfumé. Un assemblage surprenant de chenin et chardonnay.

LE MAR 
CLOS DES VINS D’AMOURS - ROUSSILLON

Robe très pâle. Equilibre gourmant. 
Un vin marqué par la minéralité des sols de schistes. 

 CATTIN SAUVAGE
GEWURZTRAMINER - ALSACE

Des fruits exotiques et juste ce qu’il faut de sucre !

12cl 75cl
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Haute Valeur Environnementale

Conversion Agriculture Biologique 

Vin naturel

LES COCKTAILS LES VINS LES VINS

Vin biologique

Vin végan

COCKTAILS SIGNATURES     13
FIESTA LATINA  « Plein d’agrumes »
Tequila Patron 2cl (infusée au thé aux agrumes), Limoncello Walcher bio 2cl, jus de pamplemousse  
MUSICO-LOGY « Doux et réconfortant »
Grey Goose 2cl, Amaretto Walcher Bio 2cl, jus d’abricot, jus de citron vert 
SO CLASSIC « Juste ce qu’il faut d’épices ! »
Dewar’s 4cl, gingembre, pomme, miel infusé romarin
MONA DREAM « Pétillant, raffraichissant »
Hendrick’s 4cl, jus de goyave, sirop de concombre, eau pétillante 
LOVE AND XXL « De l’exotisme et des fruits rouges »
Bacardi 4cl, jus de fraise, jus de maracuja, sirop de framboise

COCKTAILS SANS ALCOOL     7
DE LA HALLE « Onctueux et exotique »
 Jus de banane, jus d’orange, jus de citron vert, sirop de framboise
AU CLUB « Energisant, détox »
Jus ACE, jus de cranberry,  jus de gingembre, jus de citron vert
JUSQU’AU ROOFTOP « Sucré et pétillant »
Jus de goyave, jus de pamplemousse, limonade, miel infusé au basilic 


