
PETITES ASSIETTES
POMMES DE TERRE RÔTIES 
Sauce mayonnaise curry maison 
COURGE DE SAISON RÔTIE
Feta, miel, aneth 
ŒUF PARFAIT 
Crème aux champignons, huile de ciboulette
POTAGE AUX POIREAUX  
HOUMOUS VERT 
Aux herbes, persil, ciboulette, pousse d’épinard avec chips de tortilla
CRUDO DE THON BLANC (POISSON CRU)
Sauce aux agrumes, radis, herbes fraîches 
TRIO DE FROMAGE AOP
Ossau-Iraty, Saint-Nectaire fermier, Brie de Meaux 
RILLETTE DE PORC
De la Maison Montalet (artisan charcutier saisonnier du Lacaune)
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GRANDES ASSIETTES 
CUISSE DE POULET FERMIER 
Poêlée de saison   
TURBOT À LA PLANCHA  
Tombée d’épinard au beurre et à l’ail  
RISOTTO 
Aux champignons et aux amandes 
BLANQUETTE DE VEAU ET RIZ PILAF
CÔTE DE BŒUF À PARTAGER 
1kg (2/3 personnes), pommes de terre, salade et sauce
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DESSERTS
MOUSSE AU CHOCOLAT 
TARTE DE SAISON 
CAKE AUX MARRONS 
ÉCLAIR FAÇON PARIS-BREST   
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LA HALLE AUX OLIVIERS
Bar - Restaurant - Nouvelle scène

Prix en EUROS TTC, service compris.

CAFÉ-CONCERT DU JEUDI AU SAMEDICAFÉ-CONCERT DU JEUDI AU SAMEDI
2€ DE PARTICIPATION PENDANT LE CONCERT2€ DE PARTICIPATION PENDANT LE CONCERT

Plats végan Plats végétarien

La Bellevilloise est engagée dans une démarche Eco-responsable avec des produits de saisons, nos viandes et poissons sont d’origine France. 


